
750 ml 6 x 750 ml

18 oCAlc. 12,8o

One vineyard, one wine, an authentic cretan red.

Miliarakis Estate

body rich in tannins and extraordinary aftertaste.

Since 1999, under the control of DIO, our establishment has cultivated a privately owned organic 
vineyard of 15 square km, within the area of Appellation d’ Origine at the area of “Kolomodi” aiming 

   ,mk erauqs rep separg fo solik 007 fo dleiy a htiW .eniw der naterC ssalc hgih dna citnehtua na rof
Kotsifali and Mandilari have developed all their aromatic and flavor capacity. After having proceed-
ed with the classic red method of wine making, the wine has get matured in new French oak barrels 
of 300 liters from Nevers, achieving a complete and multidimensional result.

kotsifali 80%, 
mandilari 20%

5 y ears PDO Pe zafillets, hunting, rich sauces
and creamy cheeses



750 ml 6 x 750 ml
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κ ρεμμώδη τυριά

ΠΟΠ Πεζά5 χρόνιακο τσ ιφάλι 80%,
μα ν τηλάρι 20%

Κτήμα Μηλιαράκη
Ένα ερυθρό κρασί παλαίωσης με σύνθετα αρώματα κόκκινων φρούτων και νέου 
δρύινου βαρελιού. Βελούδινο σώμα με πλούσιες τανίνες και εκπληκτική επίγευση.

Από το 1999, η εταιρεία μας, υπό την επίβλεψη της ∆ΗΩ, καλλιεργεί ιδιόκτητο βιολογικό αμπελώνα 
15 στεμμάτων στη θέση “Κολομόδι”, εντός της περιοχής Ονομασίας Προέλευσης, με σκοπό την πα-
ραγωγή ενός αυθεντικού και πολύ υψηλής ποιότητας Ερυθρού Κρητικού κρασιού. Το Κοτσιφάλι και 
το Μαντηλάρι με απόδοση 700 κιλά ανά στρέμμα, ανέπτυξαν όλο τους το αρωματικό και γευστικό 
δυναμικό, τρυγήθηκαν και οινοποιήθηκαν με την κλασσική μέθοδο της ερυθράς οινοποίησης. Αυτή 
η απόλυτα ελεγχόμενη εξέλιξη συνεχίστηκε με ωρίμανση του κρασιού σε καινούργια δρύινα γαλλι-
κά βαρέλια 300 λίτρων από το δάσος Nevers επιτυγχάνοντας ένα ολοκληρωμένο και πολυδιάστατο 
αποτέλεσμα.




